
FRUITY&REFRESHING
Drink piacevoli e rinfrescanti, da bere in qualsiasi momento

|
OTRA VEZ 

tequila, liquore al chinotto, lime, 
soda al pompelmo rosa

—

€ 9,00

BAS IL & BLOSSOM
london dry gin, limone, basilico, 

cordiale alla camomilla e succo di mela
—

€ 10,00

PANCHO VILL A 
LOW ALCOL DR INK

white rum, apricot liquor, 
cherry liquor, ananas, lime, soda

—

€ 9,00

the grape gatsby
aperol, vermouth, verjus, pompelmo, prosecco

—

€ 10,00

STRONG B ILL I E 
bourbon, umeshu, zucchero, 

citric cordial, soda 
—

€ 9,00

BITTER&CO
Un tu�o nel mondo dei bitter, perfetti come aperitivo

|
GAT TOPARDO

vodka, campari, cordiale alla salvia, arancia
—

€ 10,00

NUVOL ARI
campari, vermouth rosso, 

liquore al chinotto, limone, zucchero
—

€ 9,00

FERRARI 
fernet branca, campari, vermouth

rosso, soda
—

€ 9,00

NEGRONI SOUR 
gin, vermouth bianco, bitter blend,
arancia, limone, zucchero, albume

—

€ 9,00

AMAROGNOLO
ALCOL FREE

bitter analcolico, homemade cordial lime, 
soda al pompelmo

—

€ 8 ,00

LIGHT&PLAYFULL
Drink leggeri e spensierati, da bere senza impegno

|
NO MULE

ALCOL FREE

infuso di �ori di ibisco, 
homemade mint syrup, ginger beer

—

€ 8 ,00

kyoto punch
LOW ALCOL DR INK

sake, cordiale al lemongrass, pompelmo, zenzero
—

€ 10,00

BELL A D’ESTATE
ALCOL FREE

mango, ananas, cordial lime
—

€ 8 ,00

THE L ADY FROM SHANGHAI
LOW ALCOL DR INK

gin infuso alla pesca, cordial lime, 
verjus, jasmine tea

—

€ 10,00

ANGELINA
LOW ALCOL DR INK

mango, aperol,
cordiale al cardamomo, limone

—

€ 10,00

nagomi chu-hai 
nagomi amaro di shiso, succo di yuzu,

sparkling soda
—

€ 10,00

RICH&COMFORTING
Ricette intense e decise, quando 

un cocktail deve farsi ricordare

|
REGGIO GIMLET
gin, lime, pompelmo, 

liquore al bergamotto, rosmarino
—

€ 10,00

GRETA GARBO
gin, pastis, limone, zucchero, plum bitter

—

€ 10,00

WINNIE THE POOH
ALCOL FREE

arancia, mela, passion fruit, miele
—

€ 8 ,00

K ING K AMEHAMEHA
rum chiaro e spiced, ananas, passion, 

bitter, lime, orange
—

€ 9,00

SMOKY MARGARITA 
tequila, mezcal, agave, lime, bitters

—

€ 10,00

ELEGANT&TIMELESS
Grandi classici senza tempo, 

un pò rivisitati d’altronde questa è Matilda

|
DOPOCENA

whiskey, vermouth, campari, 
bitter al cioccolato, �lter co�ee

—

€ 10,00

THE L AST FRONTIER
gin, americano cocchi, verjus,

chartreuse jaune, miele
—

€ 10,00

DAIQUIR I  +
rum blend, lime, cordiale al cardamomo 

—

€ 10,00

BRE AKFAST OLD -FASH IONED
peanuts butter washed whiskey,

maple syrup, bitter
—

€ 12 ,00

SAVOURY 
nagomi amaro di shiso, vermouth rosso, 

aperol, simple syrup, olive brine
—

€ 10,00

GIN&TONIC

|
MARTIN MILLER ’S & TONIC

REGNO UN ITO

agrumato, �oreale, secco
—

€ 10,00

PLYMOUTH & TONIC
REGNO UN ITO

morbido, tradizionale, inglese
—

€ 11 ,00

BOBBY’S & TONIC
OL ANDA

complesso, profondo, persistente
—

€ 12 ,00

PORTOBELLO & TONIC
REGNO UN ITO

speziato, agrumato, balsamico
—

€ 12 ,00

YU & TONIC
FRANCIA

bilanciato, armonico, orientale
—

€ 11 ,00

APIUM GRAPEFRU IT & TONIC
REGNO UN ITO

agrumato, aromatico, fruttato
—

€ 11 ,00

NORDES & TONIC
SPAGNA

zero alcol, tutto gusto
—

€ 10,00

ABBINA LA TONICA CHE PREFERISCI:

FEVER TREE INDIAN TONIC
W  BOTANICAL TONIC 

PER PROVARE ALTRE SELEZIONI CHIEDI AL PERSONALE.

—

BIRRE
ALL A SP INA

|
MAHR’S

PILS 4,9%, 40CL
—

€ 6 ,00

L AMBRATE AMER ICAN MAGUT
WEST COAST P I LSNER 5,2%, 40CL

—

€ 6 ,00

MARBLE
BIT TER 4,2%
—

€ 6 ,00

ORSO VERDE VERT IGO
BOCK 7,0 %, 40 CL

—

€ 6 ,00

VINI

|
AL CALICE

SPUMANTI & PASS IT I

PROSECCO D.o.c .g.
(VENETO)
—

€ 6 ,00

TRENTO DOC BRUT
DE V IGIL I   (TRENT INO)

—

€ 9,00

MONBA ZILL AC
PASS ITO (FRANCIA)

—

€ 6 ,00

AL CALICE
ROSSI & B IANCHI

NEGRAMARO
ROSSO (PUGLIA)

—

€ 6 ,00

FELCEB IANCO
BIANCO (L IGUR IA)

—

€ 6 ,00

AMARI
—

€ 6 ,00

BIBITE

|
L IMONATA

BOT T IGL IA 27,5 CL

Con estratti delle �oriture del limone
—

€ 6 ,00

CHINOT TO
BOT TIGL IA 27,5 CL

Presidio Slow Food del savonese
—

€ 6 ,00

DA CONDIVIDERE

|
ACCIUGHE

Focaccia con lievito madre, acciughe del 
Cantabrico, mozzarella �ordilatte e tapenade

•0
—

Allergeni 1,4,7,11
—

€ 10,00

VEGGIE ST ICK
Spiedini a base di piselli e menta

con panatura croccante

•V
—

Allergeni 1,9,10,11
—

€ 10,00

PATATE
Spicchi di patate con buccia fritti

con salse

•V
—

Allergeni 6
—

€ 6 ,00

TAJ INE B ITES
Bocconcini marocchini speziati a base

di ceci, patate dolci e frutta secca
con panatura croccante

•V
—

Allergeni 1,10,11
—

€ 9,00

YAK ITORI
Spiedini di pollo marinati in salsa

 di soia dolce

•0
—

Allergeni 1,6
—

€ 9,00

SALVIA
Foglie di salvia in crosta croccante 

con salsa ananas e lime
—

Allergeni 1,5,7,10,12
—

€ 6 ,00

CECI
Hummus con ceci tostati alla paprika

servito con pane guttiau

•V
—

Allergeni 1,11
—

€ 9,00

CIPOLLE
Focaccia con lievito madre, carpaccio di

carne salada, cipolle agrodolci e salsa matilda

•0
—

Allergeni 1,6,10
—

€ 10,00

TACOS

|
VEGAN

Tortilla morbida di grano con  pulled pork 
vegano e salsa bbq

•V
—

Allergeni 1,6,10,12
—

€ 10,00

TONNO
Tortilla morbida di grano, tartare di tonno 

marinata e salsa guacasaca

•0
—

Allergeni 1,2,4,6,10,11
—

€ 15 ,00

MEL ANZ ANA
Tortilla morbida di grano, melanzane

a funghetto e ricotta a�umicata
—

Allergeni 1,7,11
—

€ 12 ,00

PULLED PORK
Tortilla morbida di grano, pulled pork, 

salsa spicy e cipolle croccanti

•0  •S
—

Allergeni 1,6,10,11
—

€ 12 ,00

WOK

|
PAD THAI GAMBER I

Tagliolini all'uovo, verdure julienne, 
gamberi arrosto, anacardi e bisque

•0
—

Allergeni 1,2,3,6,8,9,11,12
—

€ 18 ,00

PAD THAI MATILDA SPECIAL ED IT ION
Tagliolini all'uovo, verdure julienne,

pak choi, uovo fritto, arachidi, asparagi
e salsa matilda

—
Allergeni 1,3,5,6,11

—

€ 17,00

FUNGHI
Riso basmati selvatico, verdure julienne 

con cottura wok, anacardi, funghi, 
pak choi e salsa al curry

•V   •S
—

Allergeni 6,8,9,11
—

€ 16 ,00

DOLCI

|
BROWNIE

Torta so�ce al cioccolato e pere,
servita calda con panna

•V
—

Allergeni 1,5,6,8,12
—

€ 7,00

L AMPONE
Cheesecake al lampone e pistacchio

—
Allergeni 1,3,5,6,7,8,12

—

€ 8 ,00

FRAGOLE
Tiramisù alle fragole

—
Allergeni 1,3,7
—

€ 7,00

—

•V
—

PIATTI VEGANI

•S
—

PIATTI PICCANTI

•0
—

PIATTI CON CARNE/PESCE

—

LISTA ALLERGENI
—

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE
2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI

3. UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA
4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE

5. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI
6. SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA
7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE

8. FRUTTA A GUSCIO
9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO
10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO
12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI
14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

VINI IN BOTTIGLIA

|
SPUMANTI

PROSECCO DOC
BRESOLIN (VENETO)

—

€ 26 ,00

COL FONDO
BRESOLIN (VENETO)

—

€ 26 ,00

CREMANT DE LOIRE
DES HAUTES V IGNES (FRANCIA)

—

€ 32 ,00

ART TRENTO DOC
DE V IGIL I  (TRENT INO)

—

€ 36 ,00

CHAMPAGNE

ATAVIQUE G.C. NATURE
MAUNZOUN LEROUX (MONTAGNE DE RE IMS)

65% P INOT NOIR 35% CHARDONNAY
—

€ 70,00

OEIL DE PEDR IX BRUT
VESSELLE (MONTAGNE DE RE IMS)

100% PINOT NOIR
—

€ 68 ,00

L’ INCANDESCENT G.C. ROSE’
MAUNZOUN LEROUX (MONTAGNE DE RE IMS)

100% PINOT NOIR
—

€ 82 ,00

ULTRADIT ION E XTRA BRUT
FRERES (COTE AU SUD D’EPERNAY)

60% MEUNIER 30% CHARDONNAY 10% NOIR 
—

€ 70,00

CROMATIQUE G.C. E XTRA BRUT
REGNAULT (LE MESN IL SUR OGER)

100% CHARDONNAY
—

€ 78 ,00

B IANCHI

GRILLO
RAPINZER I  (S IC IL IA)

—

€ 28 ,00

FELCEB IANCO
L A FELCE (L IGUR IA)

—

€ 28 ,00

GRECO
L‘ARCHET IPO (PUGLIA)

—

€ 30,00

FR IUL ANO
KORSIC (FR IUL I)

—

€ 32 ,00

K ING TANNINO
L A R ICOLL A (L IGUR IA)

—

€ 30,00

FAL ANGHINA MACERATO
CACCIAGALL I  (CAMPANIA)

—

€ 30,00

ROSSI

AGLIANICO
COSTACIELO (CAMPANIA)

—

€ 32 ,00

valpolicell a superiore
MUSELL A (VENETO)

—

€ 36 ,00

PERR ICONE
FEUDO D IS ISA (S IC IL IA)

—

€ 32 ,00

MANDROLISAI
FRAD ILES I  (SARDEGNA)

—

€ 30,00

ROSATI

BARDOLINO CHIARET TO
BRONZO (VENETO)

—

€ 28 ,00


